


COIN BRASERO

COIN VEGAN

FROMAGE ET DESSERTS

Les origines des viandes sont affichées au bar de notre établissement. 
Notre chef est à votre disposition en cas de restrictions alimentaires ou d’allergies. 

Prix nets en euros, taxes et services compris.

PLANCHE DE BROCHETTES 2/3 personnes
volaille au curry, échine de porc mariné  
aux épices cajun, boeuf

PLANCHE DE LÉGUMES GRILLÉS 
aubergines, courgettes, maïs, tomates,  
pommes grenaille

SAINT-MARCELIN ENTIER AFFINÉ 
« La Mère Richard »

MOELLEUX AU CHOCOLAT 
glace vanille bourbon

PANNA COTTA, COULIS D’ABRICOT

TIRAMISU PIÑA-COLADA

SALADE DE FRUITS FRAIS AU SIROP LÉGER

ASSIETTE DE SALADE CROQUANTE 
salade, melon, pastèque, tomate

Garniture supplémentaire :  
Bol de salade verte, sauce citron ou vinaigrette 

MIX GRILL 650 g - 2/3 personnes
saucisse, merguez, échine de porc marinée  
aux épices cajun, blanc de volaille mariné au curry

PIÈCE DE FAUX-FILLET 500 g - 2/3 personnes

CÔTE DE BOEUF 1,2 kg - minumun 2 personnes

PILONS DE POULET MARINÉS TEX-MEX 
600 g - 2/3 personnes

PAVÉ DE SAUMON MARINÉ AU CITRON 
500 g - 2/3 personnes
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SERVI SUR PLANCHE AVEC FRITES

Notre pain est confectionné par la boulangerie Jocteur


